| Verre 120z - 7.00S ou *7.75S |

3 ~
. | Pinte 21 0z - 9.50S ou *10.50$ |
* | Pichet 60 0z - 24S ou *26S |

| Plateau de dégustation: 4X 5.50z -17S |

BIERES INVITEES DU GRAND BRASIER

ST-CAZ PILSNER* - 4 % LE CHEMIN PORTER™* - 4.1 %
Les Grands Bois - Pilsner Sutton Brouérie - Porter anglais - servi a I'azote

Z1TO BARRIQUEE* - 5.4 %

Saison seigle brett barriquée - Sauvage, fermiére et rustique

BACKDRAFT - 3%

Gratzer - Ale d’inspiration polonaise fumée. Servie a I'azote

HIER J’ETAIS PAS NE - 4%

Tmavé 10° - Collabo Isle de Garde - Lager foncée
d’inspiration tcheque. Servie au robinet tchéque, en bock

GROSSE FLEUR* - T%
Saison florale - Saison colossale aux fleurs locales

e R

TETE CARREE - 4.1 % . BLANCHE TETE ET LES 7 GRAINS* - 7%

Ambrée - Bitter minérale anglaise Blanche florale au riz basmati - Biére aromatique

APPALACHE - 5.5% SCHLAGENLAGER* - 7%

Rousse - Ale de feu boucanée ‘ Vienna Lager - Collabo Harricana - Lager caramélisée aux
épices hivernales

% LA PIOCHE - 5.8% ==
Saison paysanne herbacée - Riche d’une infusion d’herbes IMPERIALE GASKET DE TETE* - 10%
Stout impériale russe - Stout au caractére malté
% BULLSEVYE - 6% au corps riche et moelleux, 12 0z seulement
Saison funky - Houblonnée généreusement

BOUTEILLE / 500ML

% 21T0 - 4.4 % % RAKU BLANC - 5.7%
gaﬁi(s)osn seigle brett - Sauvage, fermiére et désaltérante ?_-2%2;’:/; glaakcuéfé;éscl.(l)rltr:%rg;fe raisins blancs de la
’ 1
PEPITA ! - 5% % BAIE DES ABIMES - 7.6%
gilst;lgr italienne - Biére de soif houblonnée et rafraichissante Assemblage barriqué en fiit de Gin - Version #3
R 2$
GASKET DE TETE - 5.9% % CREPUSCULE EN HEPTADE - 8.2%
Stout 3 avoine - Aromes de roti, café, chocolat et vanille Saison noire - Saison noire de seigle

8,508
CLAPP! - 10.8%

Vig d’orge - Fermenté aux poires locales
12

L’AIGUILLE ET LE CHALE - 11.7%

4/ Vosssaol - Kveik originaire de Selland, Norvége
12

FEE PRUNE - 7.7%

Sasison aux prunes locales - Goit frais, fruité, [égére acidité
1

Aitte

Ce symbole identifie nos biéres de type Saison. Un style de biere profondément enraciné dans ’ADN de la Téte d’Allumette.
Inspirées des traditions brassicoles belges, ces biéres a I'ame fermiére sont généralement péles, séches et débordantes de caractére.

Pour les autres boissons alcoolisées, demandez la carte a votre serveur.se



